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PRZYSTAWKI

Podwedzany tatar z poledwicy wotowej 56 PLN

Poledwica wotowa, pieczony szpik kostny, kapary, szalotka,
grzybki Shimeji, pikle, majonez szczypiorkowy,
musztarda francuska, chimichurri

Carpaccio wotowe 54 PLN
Poledwica wotowa, ser Bursztyn 36 miesiecy,

jabtuszka kaparéw, papryczki piklowane, rukola,
SOs majonezowy, olej pietruszkowy

Krewetki z chorizo 59 PLN

Krewetki 8szt, chorizo, czosnek, szalotka, biate wino,
pomidorki cherry, natka pietruszki

Pastrami na grzance 39 PLN

Pastrami wotowe, papryczki piklowane, kiszona
kapusta, grzanka tostowa, majonez truflowy

Tatar z pieczonego baktazana 43 PLN

Pieczony baktazan, podsuszane pomidory, kapary,
emulsja z czarnego czosnku, oliwa bazyliowa

LUPY

Bulion na szpiku wotowym z pierozkami 39 PLN
faszerowanymi miesem wotowym

BURGERY

Burger The Butcher 67 PLN

Miegso wotowe 200g, butka brioche, ser cheddar, bekon,
pomidor, czerwona cebula, ogérek kiszony, satata, nasz
autorski sos, frytki, ketchup

Smash Burger 69 PLN

Migso wotowe 200g ,butka brioche, bekon, ser cheddar,
papryczki jalapeno, cebula biata, cebulka prazona,
satata, nasz autorski sos, frytki, ketchup

DANIR GEOWNE

Surf & Turf 249 PLN

Stek z antrykotu 300g, 3 krewetki, fondant
ziemniaczany, zielone szparagi, sos bordelaise

Policzki wotowe 89 PLN

Wolno duszone policzki wotowe , puree ziemniaczano-
chrzanowe, zielona fasolka szparagowa, mtody boéb,
sos demi-glace

Zeberka wieprzowe BBQ 69 PLN

Zeberka wolno pieczone, opiekane ziemniaki,
kukurydza grillowana

Kotlet schabowy z kostka

Panierowany schab wieprzowy, puree ziemniaczano-
chrzanowe ze skwarkami, kapusta zasmazana
Kurczak kukurydziany supreme

Pieré z kurczaka kukurydzianego supreme, jus z
kurczaka, puree ziemniaczane, dziki brokut

tosos z pieca

Pieczony toso$, peczotto buraczane z mascarpone,
groszek cukrowy, mtody béb, sos buerre blanc
Tagliatelle z rogout wotowym
Wotowina duszona z warzywami, dymka, por,
parmezan, prazone pestki dyni, demi-glace

Spaghetti z krewetkami

Krewetki 6 szt, szalotka, czosnek, pomidorki cherry,
oliwa, biate wino, natka pietruszki

Satatka z kurczakiem

Grillowana piers$ z kurczaka, mix satat, pertowa kaszka
kuskus, pomidorki cherry, rzodkiewka, papryczki
piklowane, prazone pestki dyni, sos winegret z olejem
z pestek dyni

Stek z kalafiora

Pieczony kalafior, dziki brokut, groszek cukrowy,
orzechy nerkowca, sos orzechowy

DESERY

Fondant czekoladowy

Goracy fondant z ptynnym $rodkiem, kruszonka
maslana, lody waniliowe, owoce sezonowe,
puree mango-marakuja

Sernik baskijski

Puree mango-marakuja, owoce sezonowe

Tiramisu

Krem z mascarpone i zéttek, biszkopty savoiardi

Deser lodowy

Lody waniliowe, gorace maliny, bita Smietana, beza

DLA DZIEGI

Krem z dojrzatych pomidoréw z kluskami

Chrupiace poledwiczki z kurczaka

Frytki, suréwka z marchwi i jabtka

56 PLN

59 PLN

79 PLN

59 PLN

63 PLN

53 PLN

75 PLN

34 PLN

32 PLN

35 PLN

36 PLN

35 PLN

49 PLN

STEKI

Z WLASNEJ HODOWLI!

59 PLN /100G
52 PLN /100G

Antrykot sezonowany na sucho

Rostbef sezonowany na sucho

149 PLN / 250G
45 PLN /100G

Poledwica wotowa

T.Bone sezonowany na sucho
Tomahawk sezonowany na sucho 31 PLN /100G
55 PLN /100G
56 PLN /100G

Bavette sezonowany na mokro

Swieca wotowa sezonowana
na mokro

Picanha sezonowany na mokro 58 PLN /100G

DESKA STEKO

DO SAMODZIELNEGO SMAZENIA!
D

tepne wytacznie po wczesniejszej rezerwac

Dla 4 oséb 960 PLN

Poledwica 2509, antrykot 300g, picanha 300g,
tomahawk 950g, ziemniaki z ogniska, frytki, kukurydza
grillowana, warzywa grillowane, 3 sosy do wyboru

Dla 2 oséb 470 PLN

Poledwica 2509, antrykot 300g, ziemniaki z ogniska,
frytki, kukurydza grillowana, warzywa grillowane,
3 sosy do wyboru

DODATKI

Frytki 19 PLN
Ziemniaki z ogniska 19 PLN
Ziemniaki smash 19 PLN
Puree ziemniaczano-chrzanowe 19 PLN
Dziki brokut 22 PLN
Grillowane warzywa 20 PLN
Kukurydza grillowana 19 PLN
Mix satat z sosem winegret 18 PLN

Szpinak na masle z czosnkiem i szalotkg 19 PLN

SOSY

Demi-glace / Sos pieprzowy

Chimichurri / Kukurydziany / Grzybowy

W No17 wszystko zaczyna sie duzo
wczesniej niz na talerzu.

9 PLN

Nasza wotowina pochodzi z wiasnych hodowli
w Binczarowej, w sercu Beskidu Sadeckiego.

Dzieki temu znamy jej historie od poczatku

i mamy petna kontrole nad jakoscia na kazdym

etapie.

Sezonowana metoda dry-aged wotowina Black
Angus zachwyca kruchoscia, marmurkowatoscia
i gtebia smaku, ktéra najlepiej wydobywa ogien.

Zapraszamy do stotu. Pierwszy kes powie wiecej

niz tysiac stow.
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Prosimy o poinformowanie kelnera o wszelkich
alergiach i nietolerancjach pokarmowych przed

ztozeniem zamodwienia.



